| FPaservaciones ol
mm 38257648 ﬁﬁst“@'“ %\
Fragunt; eetra
JAPANESE Justo Serra *1988  maumagdl  Cave g red md

KITCHEN | mmendimts

® Panceta risag) #37 f
* Salsas 422 “ Jengibre rojo #20 S @
* Hueva #10 “ Arroz blance 425

La receta Lo receta

incluye puede incluir * Camardn 40gr) $65 Ensaloda de papa %30 Favor de avisar Pregunta por nuestros

huavo 5 quitarls * Vegetales ¢35 * Ensaloda harusame 420 |  ®i @lgun alimento postres y platillos
of husvo * Sirloin 1505} $42 ® Sopa Miso $75 te causa olergia da temporada

ENTRADAS
» KAKUNI-MAN Fan ai vaper con panceta de cerdo cocida en salsa oriental (f pieza) $49 . " _
_é}‘_ « EBICHIRI Camarsn chico ir20g) saiteads con salsa de jitomate y hueve revuelte, servide con hojas de wontan frits *T‘.}? —
© GYOUZAS Cousdas s salladins an sartér (5 pesas) $58 — — — = — — — — — — — - ———mmm——— - o
= CROQUETAS DE CREMA CON JAIBA 12 piozos) #67 m m
* KAKIAGE Tempura de camarén (uigi #125 Tempura de vegetales $56— — — — - e d

© KARA-AGE Musio y pierna de polla, marinado y frita en salsa especial 250/ #7112 -~~~ —~——~~—~ ——— ==~ — = E _’

© EDAMAME Grden de frijoles de soya con vaina i150g) Cocido con sal de mar #49 Solteado #57 @
» TAKOYAK| Boios intas rellencs de pulps, en soise y mayoness oriental y pescado deshidrotoda (10 pezas) $101— = — = = = = = = ~
:\D » YAKIMESHI Arrox frito r2009) preparodo en sortén wok con soya y vegeloles %
2 # Res isirloin en trazasl if0g) 378 © Chashu firezos de lems de corda marineds) (70g] $76 (t__ 22)

* Vegetales farugule, jromate deshidratads v quess derretida) $59

TEISHDKU fnelupe: wopa mise con verduraos, loda de papa & ferdar ¥ arrax

Servido en Plato
* KARA-AGE TEISHOKU i2s0p) #132 ’
- Muslo y pierna de polle, marinados y frites en solsa especial
[#)) * HAMBURG STEAK TEISHOKU frsng) 135 — — — — - = RS BT Ot
Mal‘ldaderasa!apdnn;hn:msm'saymsboku:mn.myuy,ﬂwmsfymmqm»qmw

S EALNON AMAEARA AR ol WM == s s e e e e e s
Medallén de mm:mﬂwﬂmynpnpﬂwwmw

DDNHURI Incluye: sopa mise con verduras, lada de papa & lada harusame y arroz

Servido en Tazén  * 5 o quiers husve, fever da avisar ol mamenta de ardenar

» BUTA DON (15050 $85 u
Lomo de cabeza de cerde en rebapadas finas salteado con sclsa dulce a base de soya,
Jjengibre, gjo y aceite de ajonjoll. Lleva ontama thusve meds condal, cebolla y cebollin.

© TERI TAMA DON o $82
Muslo y pierna de palla con salsa teriyaki y entama fhueva medio cocivol

« KATSU-DON con Hueve / con Salsa de Miso Rojo nmog 5120
Filete de cerdo empanizade acompafiado con hueve & salsa miso roja

® UNAGI DON 14 de dnguito enterat $183 — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — @
Angul bafioda en salse dulce con hueve dulce revuelto

S MAGIRD DON oni BT = — = == = = o e e s e b s e e
Atin crudo con salsa a elegir:
* Clémica: salse més bisico para pescodo hecha con soye, mirin, scke y ocele de ajonjoll
* Douban)lang: pasta de chile hecha con habo, salss de ostion, scya y aceite de ajonjoll.

* Gochu ang: pasta de chile hecha can arraz, salsc hoisin (pasta un poca dulce de trige y soyal, ajo. jengibre y ocette de ajanjall.
"8 no quere aceite de aforyell fovor do awisar al mements da ardenar

®® ®

® KAKUNI-DON i2 piozros) $90 = = = = = = = = i S 3 S
Panceta de cerdo en troze cocida lentamente en sdﬂa unanfaf Ig i

@) *EBICHIRI DON uaq) #1768
= Camarén chico salteado :unsafsaa‘ejtamutay hueva revuelta ftiene un poco de pieants!
@) # DORIA fravg 168 — - ———em ==
Salsa bechamal y sal'sa bofoﬁasa encima ds arroz. Usvu quesa gm.'.\rmd'o yhueva Hamo
Ineluye: sopa miso con verduros, ensolodo de papa & ensolado horusame
Platillo tradicional de Osaka, lleva harina de trigo, hueve, col. salsa okonomiyaki,
mayonesa, hanakatsuo ihojalcre de pescado bentol, onori y jengibre rojo encurtide.
» Clésico de Panceta de Cerdo nsogi 4115 Jitomate con Queso #100
incluye: gope mise con verduras, ensalode de popo ¢ ensoloda harusome
Fideos de trigo gruesos en calde de salsa de soya y pescado
» KAKIAGE UDON #4195 « CURRY UDON #175 figeramants peasc)
Udon con kakiage de camaran mag) Caldo curry. cebolla, chicoria, zanaheria y proteina a elegir:
@ « NIKU UDON 4152 * Res it50g) * Muslo y plerna de pello gl  Poncets iy
s Udon con res, cebolla, chicaria, + KITSUNE UDON #95
zanaheria, shitake y onlama ihuere medio coridal Udon con tofu frite marinade
Ineluye: sepa migo con verduros, sneolado de papa & sneoledo horusame
Tallarin de trigo, col, esbolla, zanahoria, pimiento marrén, seta, solsa yokisoba fespess orientall
mayonesa, aonor y con toppings de hanakatsuo (hojalie de pascado bonital, y jengibre rojo curtido
*Sirloin de res (seg) #7710 = Panceta isogl 155 » Camarén (weg) ¥185 = Sin Carne 125
@ RAMEN
Ineluye; sapa mise con verdurgs, ansolads de papa & ensolads horusama
Tallarin de trigo, coldo mixio o bose de cerdo y pollo, olga nor, germinado de saya,
cebolla cambray, aceite de ajonjoll, elote y huevo flos de varduras no flevand
« KAKUNI RAMEN %163 » YASAI RAMEN #135 ino leva huave cacidal
2 piezas de kakunf con soya Chicoria, cebolla, zanahoria, shitake, bambd,
« NAGASAKI CHAN PONG 4135 ho lieva huso cacid gerninads;de ey safteados con code. pied ramen
Tradicional de Nagasaki, con camardn ingl, » TAN TAN MEN #155
panceta (st5) y almeja (spsa) salteados Ramen con carne molida de cerdo picante
cocidos en caldo de soyo un poco espesa, » ANKAKE YASAl RAMEN $135 fna leva husvo cocdol
caldo mixto lcerdo y potiol, tallarin de tngo grueso, Chicaria, cebolla, zanaharia, shitake, bambi,
col, cebolla, zanahoria, elote, germinade de soya, germinado de soya, cocides en calde de scya
chicharo chine, hange kikurage, aceite de ajonjoli un poco espeso
¥ germinado de soya,
Incluye: sopa mise con verduros, ensolada de papa & .n&stm harusams
Salsa guisada a base de especi tal *) Salsa curry extra 950
* Pollo cocido isogl 5140 « Pechuga ﬂl?cll'lzdl {r50g) $165 * Vegetales %55

« Comarén saolteado ey #1855 * Filete de cerdo empanizado /15091 #165




JAPANESE
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BEBIDAS FRESCAS

« AGUA rsoomir 930

= AGUA DEL DIA w2omy 35
= AGUA MINERAL fassni £30
# CALPIS faz0mp 438

= ARNOLD PALMER #38

= REFRESCO fassmi %35
{Ceca-Cala # Cora-Calar Light]

* RAMUNE iz00mn $47
Refresco clésico japonés
[Pregunta per sabares dsponibles)

FRAPPES

« FRAPUCCIND (385 475

Doble carga de espresse, leche y crema batida
o« FRAPPE MATCHA rsssmy 4873

Té verde con lechs, canela y crema batida

« FLOTANTE DE PLATANO (3s5my 475
Frappé de plgtane con una bola de helado

« FLOTANTE DE MANGO-COCO assan 875
Froppé de manga con una bola de

« DAIQUIRI COCO Y PIRA rassmn 875
» DAIQUIRI MANGO Y MENTA isssmi $75

= MIX BERRY YOGURT izssmy 480

Smoothie de frutos rojos con crema batido
« MIX BERRY TEA (assmn 375

Frappé de frutes rojos y té

CAFE
« AMERICANO 1t carge de meprassal $30
# ESPRESS0 if corgol $30 i2 corgos) $35
» CAPUCCIND =40
“ CARAJILLD =80

« LATTE #40

mezclade con leche caliente y un poco de espuma

INFUSIONES

Jazzmin / Ooleng # Verde  Limdn # Genmoicha (14 de orroz tostodt)
“ TE HELADO 435 * TETERA CALIENTE #45

LIMONADAS agregale Sake + 425
o PIRA-MENTA ispomi 43
= FRUTOS ROJOS (z00my 43
= KIWI f2005 542
» CITRICOS (z00miy $43
* SANDIA-ROMERD jaoamy 443
* PEPINO-MENTA fao0mi #43

CERVEZAS

Pregunia par nuestras cervezas de temporada en botella. nocianales y draft
ARTESANALES

» DIGGENES iWacianal 355w $75

“ PERRO NEGRO iNaciana! 255mi) 75

“ MINERVA iFregunio por disparibided)
ORIENTALES

= SAPPORO rassmy 490

= KIRIN ICHIBAN ss50mi) 160

= SINGHA fssmi 485

» ASAHI DRY izaemn $90

“ ORION sezsmn #180

SHOCHU

Destéods de Japdn pusds servir én los recas o can agua natural,
« SENGETSU KOME fvase 80 $55 flarrs 250my $205
Refrescants, cusrpo medin, destiado de arroz. umamata)

» KURDKIRISHIMA fvoss Bortl #55 tarra 250mt) #1700

De camete y kofi negro. Oulzura espesa, suave y abundante aroma.
o LENTO fvoso som $75 Ltarre 250mi $300

Arométice, igeramente dulce, ideal para maridar cualquier comida

« SENGETSU TARU (Vaso 6omt) $75 Uarra 250mi) $300
Afiejado en barricas de roble per § afies,
aromético, redondo, suave of paladaror

DESTILADOS
* TEQUILA eamy 0

“ RON rsami %80
= GINEBRA samn #1100

o MEZCAL rsomi #90
= WHISKY JAPONES reomy 5120

OIGESTIVOS Y APERITIVOS

© LICOR 43 isomu 570

“ SAMBUCA NERA reomi $70
» BAILEYS isom) 70

“VINO DE CIRUELA nzami $80
» APEROL réomn %85

o CAMPARI ssmy 585
* VERMUTH (somnn 485
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COCTELES
ORIENTALES

*MODJITO DE KIWI (zemmy $85
con vino de cirvela ariental
* MARTINI DE LYCHEE izvamy 410
Trage a base de lychee y sake
« GOHAN FRESH tzremy £20
Martini o base de arroz, jazmin, sake y menta
» SAKLICOT (25500 80
A base de sake, frutas verdes y refresco de limén
» CHIHIRO (2g0my %53
Céctel de soke con lima, olbahaca y jengibre
« PLUMER izsomy $80
Vino de ciruela con jengibre y ginger ale
« SAKIRA rrsomy 375
Fresco céctel do sake, pifia, apio, limén y aztcar
» OKINAWA PASSION paomy #100
Frutos rojos macerados en sake, limén y vino de ciruela oriental
+ GINGER GREEN SAKE oy #55
Infusién de té verde con sake y gengibre
« LONG |SLAND JAPAN TEA fmsomy #95
Preparade con sake. lcor de naranja, y refresco lime lmon
» KIUURI (zz0my) $85
Mezcla de sake , pepinos, perejil chino y limén
CLASICOS
« OLD FASHION iromy 110
« MANHATTAN igom %110
« DRY MARTINI t7omy 110
TIKKI
« PAPA HOLVA (ziomis 140
Trage de ginebra, limén amarille, pepinc y menta fresca
o MAI TAI c2a0mn 100
Mezclo de ron, limén amarillo, jarabe de almendra y flor de naranjo

« SHANGAI SLING fzmomy $120
Fresa y limén con whisky bourbon y un toque de canela y vainilla

SAKE Pregunta por nuestro soke de degustocion
* Eliga 5 estilos dicrantes de soka *
JUNIAT gake pura de arrez (708 pulimianta de arraz!

* SHIRAKABEGURA (Tokubetsul fass tom $105 (ara 28t $205
Aromatice, limpio, afrutode. Kyotal

“ GEKKEIKAN [Junmai shu) fase tomil $80 Lo 250mi #150
Bien bolanceods, buena acidez, herbal. (Coitarma, (54)

* NAMI JUNMAI i¥oso t20m) $155 fiarra 2650m) $305 (Boteta #50mi $900
Sake premium, semi seco, aromatico. (Snalos, Méxical

* TAKASHIMIZU (Vaso t2om) $95 (orra 250mi) $185 (Botatia #20my $600
Elegante y muy aromdtice, blen balanceddo, seco. itkial
JUNTAT GINJO soke pure de arroz (608 pulimenta de arroz]

= KIZAKURA HANA (vaso t2omy #1000 Larra 250m 4200 Botelia 720wt 4560
Aromdtico, seco, cuerps medio. Kyotal

@ KIKUSU ivase tatm) $185 Larre 250m0) $3E0 Rotells 720wt $1000
Cuerpa medio, rica en aroma. seco, limplo. Migstal
JUNMAT DAIOINID scke puro de arroz (508 pelimento: de. arroz)

* TAKASHIMIZU ivaso 20my #125 Larra 250mt) 245
Bien bolanceade, rico aroma, elegants, arroz akita komachi. (dra)

“ SAWANOTSURU MINUME atotla 720mi $1800
Rico sabor, elegante, seco, aromdtice. fyagel

© TATENOKAWA NAKADORI (satsila 720my 41200

Balance perfecto con final redondo, frutal aromético, elegante. (famagatal

MIGORT sake sin filtrar

“ NIGORI DZEKI fBotwio 375w 200 Botalls 750mit $400
Suave, delicado y muy aremdtico, st

“ KIKUSU| PERFECT SNOW (Botsta doom #400
Aromético, buen cuerpo, ligeramente dulce. Mgotal

“ KIZAKURA COCONUT/ MATCHA Botelia 500w $320
Sabor coco / Sabor matcha.
HONJOZO s pueds beber e o calients

“ GENBEI SAN NO ONIKOROSH| Vasa 126mit #E0 llarra 250 9160
Limpio, seco. suave, redonds, conocide como ‘mata diablos”. kyoia
GO 2cke fartificado

* KUBOTA SENJU (Voso 12tm)) $130 {orra 260mit $250
Seco, ligero, ideal para maridar con platillos picantes y fritos tgstal
HAPPD SHU soke espumass

# MIO Boteli 2000 $500
Suave, figero y frutal. irobe! ! E
De arroz y cebada

© JINRD UVA VERDE (Batels 360mp %140

Claro, fresco, suave, hecho de arroz y uva verde.

“ HANA FUGA YUZU Botato 250mi #250
Distinguide aroma de yuzu, afrutade, sy

* HANA WAKA (Botela 260my 250
Equilibrio entre dulzor suave y acidez. s

S0 vine coresns
© JINRO 24 (Vaso 6ol 40 forra 250mi 5160

* MAKGUL! ot Somd 5145
Heche 100X de arrez. sin filtrar.




